
  

  

   

 

食品関連事業者様の「安全性確保の課題研究会」 since2002 

（食品関連事業者・米国向け輸出対応） 
・施設登録＆更新 ・HARPC危害分析予防 
 コントロール＆食品安全計画） 
・フードディフェンス 
・ＦＤＡ査察対応、他  

食品安全マネジメント規格  
審査適合コンサルティング 
（・JFS規格-B/セクターG:  食品製造/ 

   フードサービス ・FSSC22000 Ve5.他） 

最適環境管理・建物＆設備 
 ・新設、増設、リニューアル、小規模工事 
 ・構造、区画整備 
 ・室内空気環境管理（コロナ対策換気） 
 ・施設内＆フードチェーン全体の最適温度管理 
 ・有害微生物、防虫 対策、他 

全ての食品事業者対象 
2021年6月1日《HACCP制度化》完全施行 

についてのご相談 

についてのご相談 についてのご相談 

についてのご相談 

理事長 吉田 隆夫 

食品安全マネジメントから建設設備までの総合コンサルティング 

office@e-syoku-anzen.com ⇒ 
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